Regina della bonta:
la NOCCIOLA

Per essere veramente irresistibile, la nostra nocciola

deve essere jtaliana al 100%

Nasce nelle nostre due tenute in Toscana, create

grazie al Progetto Noccioleti Italiani.

oppure presso uno dei nostri 85 collaboratori
in 4 regioni italiane

sono inostri COllaboratoria raccogliere,

pulire, essiccare e stoccare le nocciole

Solo le migliori arrivano ai nostri stabilimenti, dove,

una volta superato il cONtrollo quahtd

vengono tostate per conferire loro quell'aroma delizioso

Cosi nasce lanostra FICCQA € gOlOSCI cremaq,

protagonista di tante specialita, oppure la nostra croccante e

sfiziesagranella di nocciole.

Quale versione ti piace di piu?




